
Osteria dei Meravigliati

Antipasti 


Vitello tonnato €13,50

Allergeni :pesce, uova ,senape, frutta secca 

Battuta di carne cruda con salsa al tuorlo d’uovo €14,00 

Allergeni:uova ,senape, solfiti 


Insalata russa €9,00

Allergeni :pesce, uova ,senape, frutta secca, solfiti 

Cannoli tonno e cipolla caramellata €10,00

Allergeni: pesce,uova ,senape ,glutine 

lumache alla bourguignonne 6 o 12 pezzi  €9,0o/ €14,00

Allergeni :sedano, latticini  

Lingua con bagnetto verde €10,00

Allergeni: pesce, solfiti 

Antipasto piemontese €9,00

Allergeni: sedano,solfiti 

Peperoni con bagna cauda €9,50

Allergeni:pesce 

Acciughe del mar cantabrico con salsa verde €10,00

Allergeni: pesce, solfiti ,glutine ,latticini  

Frattaglie di vitello (cervello, filone, animella) €12,00 

Allergeni: glutine, uova 

Tonno di coniglio €12,00

Allergeni: sedano 

Primi piatti 


Tajarin 30 tuorli tartufo nero e limone candito €15,00

Allergeni :uova ,glutine ,latticini ,frutta secca  

SPAGHETTI DI GRAGNANO CON CREMA DI ZUCCHINE 

GUANCIALE E POMODORINI €15,00


Allergeni :glutine 

Gnocchi alla barbabietola

 con baccalà e polvere di olive  €14,50


Allergeni: glutine, ,latticini, pesce 



Secondi 


Rollata di coniglio al forno con pesche e champignon  €18,00

Allergeni :Funghi, latticini,, solfiti 

Pancetta di maialino cotta a bassa temperatura su crema 
di patate, limone, rosmarino e belga  €18,00


Allergeni :solfiti  

Polpo spadellato alla mediterranea 

su crema di ceci e cavolo viola  €19,50


Allergeni: crostacei 


Menu degustazione 

€38,00


Tris di antipasti (vitello tonnato ,

battuta di carne cruda, insalata russa )


Plin 3 arrosti 


Guancia di vitello 

 


Bunèt 


Coperto  €2,50 


Bevande


                                    Acqua                   €2,50 

                                    Bibite                     €3,00

                                    Birra                    €4,50

                                    Caffe                     €1,80

                                    Amari                   €4,50 

                                    Rum                       €6,00 

                                    Barolo chinato  €7,00

                                    Vermouth            €7,00 




Piccola selezione di formaggi di 

“ Borgo affinatori” 


4 pezzi  €8,00 


6 pezzi  €12,00 


Calici in abbinamento 


Moscato canelli         €5,00 


Moscato riserva         €6,00 


Vendemmia tardiva  €8,00

 




Dolci 


Panna cotta con albicocche 
marinate al gin e lime  €8,00


Allergeni :latticini ,solfiti  

Mousse al cioccolato bianco e salsa 
al mango €8,00


Allergeni :latticini, glutine  

Cheesecake basca con robiola di 
“Cocconato”


Pistacchio e lamponi  €8,00

Allergeni:latticini,uova  

Tiramisù con mascarpone fresco

 di “Baruffaldi”   €8,00


Allergeni: glutine ,uova , latticini ,solfiti  



Osteria dei Meravigliati


I nostri aperitivi dalle 17:30 alle 19.00


Calice di “alta langa” €9,00 

Calice di metodo classico €8,00 


Calice di metodo charmat €6,00

Calice di bianco fermo o rosè €6,00


Calice di rosso €6,00 

Calice moscato €5,00 


Oltre alla nostre proposte di vini 

potrete trovare anche …..


Spritz €6,00 

Hugo spritz €6,00 


Lemon spritz €6,00 

Negroni €7,00


Americano €6,50

Gin tonic €9,00 


Birra  €4,50 




I prezzi sono compresi di un piccolo 
taglierino di accompagnamento …..


Prova anche le nostre bruschette …..


Pere e gorgonzola  €6,00 

Allergeni:glutine  

Pomodoro e stracciatella di bufala  
€6,00


Allergeni:glutine ,latticini  

Salsiccia di Bra e cipolla 
caramellata   €7,oo


Allergeni :glutine ,latticini, solfiti  

Peperoni capperi e acciughe €7,50 

Allergeni :glutine ,latticini, solfiti 


